
知識の拡充、テイスティグに適したボキャブラ

リーの使用 

ブルゴーニュワインを描写、顧客へアドバイス、

テイスティングシーンをリード 

• 14時間  

• バーチャルキャンパス上で一か月間アクセス可能 

• 日程はサイト上で参照可能:  
www.lavitibeaune.com  

ワインとテイスティングに興味を持っている 

  18歳以上  
 

  フランス語の習得 

（口述、記述）  

  登録書類  

  一般の方  

http://www.lavitibeaune.com


ロールプレイングによる実

践、クイズ。  

参加証明書の交付。  

CFPPA_PLAQ_DécouvrirDégusterVinsBourgogneDistance_MAJ : 2025-04-23 

 

- オ ン ラ イ ン 授 業  :  4 つ の 授 業 モ ジ ュ ー ル が 

MOODLEのバーチャルキャンパスで閲覧可能  

- 1 時 間 半 の ラ イ ブ 授 業 が 2 回 あ り 、 講 師 と 他 の ワ 

イン愛好家の参加者と直接交流ができます。授業終 

了後にリプレイ動画がもらえます。 

-テイスティングについて:  コースに登録後、 5 0 m l 

の小瓶6本が入ったテイスティングボックスが届きます。これ

らはブルゴーニュの様々な地域やアペラシオンの多様性が発
見できるようワイン生産者が厳選したものです 。 

 Sur notre site : 
https://lavitibeaune.com/epl/

cfppa-cfa/indicateurs-de-

performance 

 En scannant le QR code 

 出資条件／  300€ （税込み）  

 立場により異なった出資元が可能  

   自費  

   会社からの出資  

 経営者  

• VIVEAの負担可  

ブルゴーニュのぶどう畑  

• ぶどう畑の地理的シチュエーション  

• ぶどう畑の歴史  

• 地質形成  

• クリマの概念（テロワール） 

• ぶどう品種  

• アペラシオンとワインのスタイル  

方法論とテイスティングシート  
 

顧客へのアドバイス : 料理とワイ

ンのマリアージュ  
 

復習用クイズ  

 ぶどう栽培被雇用者  

• 被雇用者はOCAPIATによる一部 

負担（BOOST Compétenceの枠 

で会社が事前申請）  

ハンディキャップの方に対応可能な施

ハンディキャップ対応代表 :  

cfa.beaune@educagri.fr 
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BEAUNE VITI AGRO CAMPUS
ET SES SERVICES

Ministère de l'Agriculture 
et de la Souveraineté 
Alimentaire 

Choisir l’enseignement agricole, c’est faire le choix de formations menant à 
des métiers tournés vers l’avenir et en lien avec les enjeux de notre société, tels 
que l’agroécologie, l’alimentation, l’environnement, les territoires, le
développement durable ou encore l’énergie.
Mieux faire connaître l’étendue de ces métiers et les perspectives d’emplois 
qu’offrent ces filières, c'est l'enjeu de l'enseignement agricole.
Les missions de l’enseignement agricole :
1 - Assure une formation générale, technologique et professionnelle initiale et 
continue ;
2 - Participe à l'animation et au développement des territoires ;
3 - Contribue à l'insertion scolaire, sociale et professionnelle des jeunes et à 
l'insertion sociale et professionnelle des adultes ;
4 - Contribue aux activités de développement, d'expérimentation et d'
innovation agricoles et agroalimentaires ;
5 - Participe à des actions de coopération internationale, notamment en 
favorisant les échanges et l'accueil d'élèves, apprentis, étudiants, stagiaires et 
enseignants.

Administration chargée de la politique 
agricole, aquaculture, alimentaire et forestière.
Il organise aussi l’enseignement et la recherche dans ces domaines.

BEAUNE VITI AGRO CAMPUS
Situé au cœur du centre historique de la ville de Beaune, l’EPLEFPA            
« Beaune Viti Agro Campus », assure la formation des futurs viticulteurs et 
cadres de la filière vigne et vin depuis plus de 120 ans. Son domaine n’a 
fait que s’agrandir : il s’étend maintenant sur 23 ha dont 45% en culture 
BIO. Il comprend une vingtaine d’appellations différentes dont 40 % en 
premier cru. Les apprenants formés sur le domaine pédagogique et enca-
drés par les enseignants et professionnels du domaine participent aux 
travaux de la vigne, à l’élaboration des vins et à leur commercialisation.

La cuverie et la salle de dégustation inaugurées en 2017 sont des outils 
de formation ultra moderne répondant aux enjeux environnementaux et 
de production de la filière.

À cette mission pédagogique, s’ajoute une mission d’expérimentation 
conduite en lien avec la profession autour des enjeux actuels.

L’innovation technologique et la poursuite de la modernisation des          
installations sont inscrites dans la dynamique de l’établissement.

Notre établissement est également impliqué dans une démarche forte de 
coopération internationale pour le rayonnement de la viticulture           
bourguignonne aux côtés de nos partenaires.

L’Enseignement Agricole Public Bourgogne Franche-Comté, c’est également 
un réseau avec 17 établissements composés de 21 lycées (formation 
initiale scolaire), CFA (Centres de Formation d’Apprentis), CFPPA (Centre 
de Formation Professionnelle pour Adultes), Ateliers technologiques, 16 
exploitations agricoles et 2 centres équestres répartis sur l’ensemble de la 
région, dans les départements de : Côte d’Or, Doubs, Jura, Nièvre, 
Haute-Saône, Saône-et-Loire, Yonne, Territoire de Belfort.



ACCÈS HANDICAP

- Bus scolaires
Points d’arrêts :
parking des Buttes - St Nicolas
www.beaunecotesetsud.com
- Côté et Bus
Le réseau de bus de
l’agglomération
https://coteetbus.fr/113-ho-
raires-lignes-urbaines.htlm
- Train
Å 20 min à pied en passant par le
centre-ville
https://www.sncf.com/fr/gares/-
beaune/OCE87713545/de-
parts-arrivees/gl/departs

MOYENS D’ACCÈS 
A L’ÉTABLISSEMENT

PLAN D’ACCÈS

1 - L’hébergement
• Internat possible du lundi au vendredi midi avec la possibilité d'arriver
le dimanche soir pour les apprentis mineurs en CAPa et BAC PRO.
• La semaine (4 nuits du lundi au vendredi) ou au mois en chambre simple
pour les adultes.

• Centre de Ressources (CdR)
• Centre de Document et d’Information (CDI)
• Salle des simulateurs immersifs de conduite d’engins viticoles
• Terrain de conduite
• Domaine d’exploitation de 20 ha de vignes (Bourgogne
Hautes-Côtes-de-Beaune, Côte-de-Beaune, Beaune blanc et rouge, Beaune 1er
cru, Savigny-les-Beaune, Chorey-les-Beaune, Puligny-Montrachet)
• Cuverie
• Caveau-vente au Domaine
• Ateliers de machinisme
• Salles de dégustation

L’HÉBERGEMENT ET LA RESTAURATION

LES PLATEAUX TECHNIQUES

2 - La restauration
• Demi-pension possible sous certaines conditions du lundi au
vendredi midi.
• Possibilité de prendre les petits-déjeuners et dîners au sefl-service de
l'EPL à l'aide d'une carte d’accès.

CFA
CFPPA


